Herzlich willkommen im SHOWSPIELHAUS!

Gerne tanzen wir nach lhrer Pfeife, sowohl auf der Bihne als auch kulinarisch.
Ob im Rahmen unseres Regelprogramms oder exklusiv angemietet: Das einmalige
Ambiente der alten Papiermihle |&adt ein zum Lachen und Geniel3en.

Auf den folgenden Seiten haben wir einige Vorschldge fur késtliche Buffets fur Sie
zusammengestellt. Wenn lhnen beim Stobern das Wasser im Mund zusammenlduft,

dann lagen wir richtig. Sollte nichts fir Sie dabei sein, ist das auch kein Problem.

Gerne ist Show-Spieler und Theaterchef Bernhard Westenberger unter der Telefonnummer
06192-9519033, von Mittwoch bis Samstag ab 16 Uhr fir Ihre Anfrage erreichbar.

Mit herzlichen GriBen

lhr Hans-Jirgen Mock lhr Bernhard Westenberger
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Kaltes Partybuffet

Minifrikadellen mit kérnigem Senf
Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef mit Remoulade
Kleine Hahnchenkeule mit Currydipp
Kleine Schnitzel ,,Wiener Art" mit Zitronenecke
Kasewirfel mit Weintrauben

Heskskskok

Pellkartoffelsalat mit Speck und Gurken
Nudelsalat klassisch mit Erbsen, M6hren und Fleischwurst
Hausgemachter Salat von der Hdahnchenbrust mit Currycreme

ek

Auswahl aus dem Brotkorb

ek

Schokoladenpudding mit Vanillecreme

23,50 € pro Person




Rheingauver Winzerbuffet

Handkdas 'mit Musik
1/2 gekochte Eier und Original Frankfurter Griiner Sauce
Schneegestober & Spundekds
Wisperforelle aus dem Wachholderrauch mit Sahnemeerrettich

ek

Hofheimer Landbrot
StangenweiBBbrot und Laugengebdck
Butter

Heskeskskok

Zarter Winzerschinken mit Spatburgundersauce
auf Sauerkraut mit Petersilienkartoffeln
Gebratene Filets vom Zander an Rieslingsauce
mit Butterreis und marktfrischem Gemise

Heskskskok

Griesflammerie mit Kirschragout
»Appelrdnzjer® mit Vanillesauce

32,00 € pro Person




Buffet Mediterraneo

Caprese - San Marzano - Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Vitello Tonnato - Zartes Kalbfleisch mit pikanter Thunfisch-Kapernsauce
Luftgetrockneter Landschinken mit Cantaloupemelone
Gegrillte und marinierte Antipastigemise

sk

Ciabatta und Focaccia

sekekokek

Tranchen vom Schweinefilet im Parmaschinken-Salbei-Mantel
an Merlotjuis mit Rosmarinkartéffelchen und mediterranem Gemise
Gebratene Filets vom Lachs auf Tomatenbutter an Safran-Gemdisereis
Vegetarische Crespelle mit Ricotta, Spinat und Tomaten gefillt und Gberbacken

sekekokok

Panna Cotta mit Himbeermark
Obstsalat

33,50 € pro Person




Buffet Classic

Norweger Rauchlachs mit Sahnemeerrettich
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade
Gerducherte Entenbrust auf Waldorfsalat
Feldsalat mit Croutons und Kartoffeldressing

koo

Auswahl aus dem Brotkorb
Butter

ek

Rindfleisch ,,Stroganoff* mit Spdtzle und marktfrischem Gemiise
Gebratene Tranchen von der Maispoulardenbrust
an Sauce Provencal mit Bratkartéffelchen und Brokkoliréschen

sekskekek

Mousse au Chocolat mit Kapstachelbeere
Mascarponecreme mit Aprikosenragout

33,50 € pro Person




Buffet Premium

Edle Raucherfischvariation mit Lachs, Heilbutt und Forellenfilet mit Senf-Dillcreme
Hausgemachte marinierte Gemuise und Pilze mit D.O.P. Olivendl
Ceasars Salad
Romana Salat Herzen mit Croutons, Parmesan und pikantem Dressing

Riesengarnelen auf Mango-Minzsalat

sekokokek

Auswahl aus dem Brotkorb
Demi Sel Buerre

sekekeksk

Tranchen vom argentinischen Roastbeef im Ganzen gebraten
und am Buffet aufgeschnitten mit Spatburgundersauce, Kartoffelgratin
und marktfrischem Gemise
Gebratene Seeteufelmedaillons an Proseccosauce mit Safranreis und Brokkolirdschen
Vegetarische Nudelrélichen auf Gemise-Tomatensauce mit Mozzarella gratiniert

sekekeksk

Minitdrtchen mit Himbeermousse
WeilBe Mousse au Chocolat mit Mangocreme
Creme Bruleé

42,50 € pro Person




Weihnachtsbuffet

Rucola mit gerdsteten Pinienkernen und Parmesanspdnen
mit Olivendl und altem Balsamico
Variation vom Rducherfisch mit Sahnemeerrettichcreme
HeiBgerducherte Entenbrust an Waldorfsalat
Winterliche Pasteten und Terrinen mit Sauce Cumberland

etk

Auswahl aus dem Brotkorb

ek

Knuspriger Gdnsebraten mit hausgemachter Sauce
Rotkohl und Kartoffelknédel
Rouladen ,,Hausfrauen Art* mit Spatzle und marktfrischem Gemise
Gemiseteigtaschen auf Blattspinat mit Kdsesauce

koo

Schokoladenmousse mit Zimt und Spekulatius
Kaiserschmarrn mit Kirschragout und Vanillesauce

39,50 € pro Person




Bitte beachten Sie, dass wir das Mitbringen
von eigenen Speisen, sowie das Mitnehmen
von Buffetresten aus hygienischen Grinden
nicht gestatten konnen.
Wir behalten uns vor, das Buffet nach eigenem
Ermessen abzurdumen, um unsere
Qualitatsanspriche zu wahren.
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