Tagun
- Hochzeit Party

Ehrung Seminar

Get together

Kongress
Jahresabschluss Weihnachtsfeier
Geburtstag

Jubilaum

Kontakt: Janos Westenberger - j.westenberger @ showspielhaus.de - 06192/9519033



Full-Service mit zuverlassigen Parthem
Sie feiern — wir machen den Rest.

Location:

o Tagesveranstaltungen von 08:00 bis 20:00 Uhr
¢ Abendveranstaltungen von 18:00 bis 02:00 Uhr
o Dekoration aus eigener Hand oder von einem unserer Top Partner

Show

 Eigenproduktionen
o (Gastkiinstler

e DJ

o Livemusik

o WalkingActs

Catering

Meniis bis 100 Personen
Buffet

Fingerfood

Foodtruck

Technik

¢ Betreuung durch Haustechniker

¢ Nutzung der Bilhne inklusive Technik
o Seminartechnik

o Effektbeleuchtung

S




Buffet "mediterraneo”

Vorspeise:

¢ Rucolasalat mit Kirschtomaten und Biiffelmozzarella

¢ V/itello Tonnato - Zartes Kalbfleisch mit pikanter Thunfisch-
Kapemsauce

¢ Cantaloupemelone mit Parmaschinken

¢ Gegrillte und marinierte Antipastigemiise

Hauptspeise:

« Saltimbocca alaRomana - Mit Salbei und Parmaschinken gefiillte Kalbsschnitzel
in WeiBwein—-Parmesan-Sof3e mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise

¢ Doradenfilet auf Tomaten-Basilikum-Bett, dazu Risi Bisi Reis

o Parmigiana di Melanzane - Vegetarischer Gemiiseauflauf neapolitanischer Art

Nachspeise:

¢ Panna Cotta mit karamellisierten Haselniissen und Himbeermark
o Crépe gefiillt mit Mascarpone und Pfirsichragout
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Buffet "Premium"

Vorspeise:

o Edle Raucherfischvariation mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich
Marinierte Feigen mit Ziegenkase
Buntes Tomatencarpaccio
Riesengarmelen auf fruchtigem Kichererbsensalat
Kase Tarte elsasser Art
Babyleaf Salat

Hauptspeise:

¢ Rinderfilet "Bordelaise" am Buffet tranchiert , mit tomatisiertem Bohnengemiise
und Polenta

o Lachsfilet auf Gemiise—Safranreis mit Tomatenbutter

o Steinpilzrisotto mit Gremolata

Nachspeise:

¢ Franzosische Kaseauswahl
o Schwarzwalder Kirschtiramisu
o Mille-feuille - Franzosischer Kuchen aus geschichtetem Blatterteig
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Buffet "Hessen-Tapas"

Hausgemachte Kastlichkeiten serviert in Glaschen oder kleinen Tellern.

Handkadssalat mit Walniissen
Hessen-Wraps sii8 und salzig
Wurstsalatim

Kleine Schnitzel

Kartoffelsalat

Gurkensalat

Himmelund Erdeim Glas
Geraucherte Forelle auf Kohlrabi-Piiree
Laugenkonfekt mit Spundekos
Marktfrischer Salat
Gemischter Brotkorb
Apfelranzchen

Grie3flammerie




Buffet "Weihnachten"

Vorspeise:

Feldsalat mit ausgelassenem Speck und gerdsteten Kiirbiskernen
Raucherforellenmousse auf rote Beete—-Carpaccio

Geschmolzener Camembert mit Honig und Rosmarin karamellisiert
Kiirbissuppe

Hauptspeise:

o Knuspriger Gansebraten mit hausgemachter Sof3e, Rotkohl und
Kartoffelknodel

 Kalbshiifte sous vide gegart, mit Petersilienwurzelpiirree , handgeschabten
Spatzle und Gemiise

o Parpadelle mit Waldpilzen, Kirschtomaten, Olivendl und wiirzigem
Kefalotyri Kase

Nachspeise:

o Schokoladenmousse mit Zimt und Spekulatius
o Kaiserschmarm mit Kirschragout und Vanillesauce
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Weihnachtsmenu
Exklusiv im Restaurant Rampensau.

Vorspeise

¢ Maronensuppe
o Feldsalat mit ausgelassenem Speck und Kroutons

Hauptspeise:

¢ Gans'nKloBes
Gans mit KioBen, Rotkohl und Preiselbeerbime
o Hirschkalbsragout
mit Rotkohl, KloBen und Preiselbeerbime
o Lachsfilet
auf Gemiisereis mit Tomatenbutter
¢ Gegrillter Weizenfladen
mit Ricotta und Spinat iiberbacken

Nachspeise:
o Apfelbeignets auf VanillesoB3e

Bei Vor- und Hauptspeise kann jeweils ein Gericht gewahlt werden.
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