


Tagesveranstaltungen von 08:00 bis 20:00 Uhr
Abendveranstaltungen von 18:00 bis 02:00 Uhr
Dekoration aus eigener Hand oder von einem unserer Top Partner

Location:

Eigenproduktionen
Gastkünstler 
DJ
Livemusik
Walking Acts

Show

Menüs bis 100 Personen
Buffet
Fingerfood
Foodtruck

Catering

Betreuung durch Haustechniker 
Nutzung der Bühne inklusive Technik 
Seminartechnik
Effektbeleuchtung

Technik

Full-Service mit zuverlässigen Partnern
Sie feiern - wir machen den Rest.



Rucolasalat mit Kirschtomaten und Büffelmozzarella 
Vitello Tonnato - Zartes Kalbfleisch mit pikanter Thunfisch-
Kapernsauce
Cantaloupemelone mit Parmaschinken
Gegrillte und marinierte Antipastigemüse

Vorspeise: 

Buffet "mediterraneo"

Saltimbocca a la Romana - Mit Salbei und Parmaschinken gefüllte Kalbsschnitzel
in Weißwein-Parmesan-Soße mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse
Doradenfilet auf Tomaten-Basilikum-Bett , dazu Risi Bisi Reis
Parmigiana di Melanzane - Vegetarischer Gemüseauflauf neapolitanischer Art

Hauptspeise:

Panna Cotta mit karamellisierten Haselnüssen und Himbeermark
Crêpe gefüllt mit Mascarpone und Pfirsichragout 

Nachspeise:

38,50 p.P



Edle Räucherfischvariation mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich
Marinierte Feigen mit Ziegenkäse
Buntes Tomatencarpaccio 
Riesengarnelen auf fruchtigem Kichererbsensalat
Käse Tarte elsässer Art
Babyleaf Salat

Vorspeise: 

Buffet "Premium"

Rinderfilet "Bordelaise" am Buffet tranchiert , mit tomatisiertem Bohnengemüse
und Polenta
Lachsfilet auf Gemüse-Safranreis mit Tomatenbutter
Steinpilzrisotto mit Gremolata 

Hauptspeise:

Französische Käseauswahl
Schwarzwälder Kirschtiramisu
Mille-feuille - Französischer Kuchen aus geschichtetem Blätterteig

Nachspeise:

46, 50 p.P



Handkössalat mit Walnüssen
Hessen-Wraps süß und salzig
Wurstsalat im 
Kleine Schnitzel
Kartoffelsalat
Gurkensalat
Himmel und  Erde im Glas
Geräucherte Forelle auf Kohlrabi-Püree
Laugenkonfekt mit Spundekös
Marktfrischer Salat 
Gemischter Brotkorb
Apfelränzchen 
Grießflammerie

Buffet "Hessen-Tapas"

29,00 p.P

Hausgemachte Köstlichkeiten serviert in Gläschen oder kleinen Tellern. 



Feldsalat mit ausgelassenem Speck und gerösteten Kürbiskernen 
Räucherforellenmousse auf rote Beete-Carpaccio
Geschmolzener Camembert  mit Honig und Rosmarin karamellisiert
Kürbissuppe

Vorspeise: 

Buffet "Weihnachten"

Knuspriger Gänsebraten mit hausgemachter Soße, Rotkohl und
Kartoffelknödel
Kalbshüfte sous vide gegart, mit Petersilienwurzelpürree , handgeschabten
Spätzle und Gemüse
Parpadelle mit Waldpilzen, Kirschtomaten, Olivenöl und würzigem
Kefalotyri Käse

Hauptspeise:

Schokoladenmousse mit Zimt und Spekulatius
Kaiserschmarrn mit Kirschragout und Vanillesauce

Nachspeise:

39,50 p.P



Maronensuppe
Feldsalat mit ausgelassenem Speck und Kroutons

Vorspeise 

Weihnachtsmenü
Exklusiv im Restaurant Rampensau.

Gans ́n Kloßes

Hirschkalbsragout

Lachsfilet 

Gegrillter Weizenfladen

Hauptspeise:

            Gans mit Klößen, Rotkohl und Preiselbeerbirne

            mit Rotkohl, Klößen und Preiselbeerbirne

            auf Gemüsereis mit Tomatenbutter

            mit Ricotta und Spinat überbacken

Apfelbeignets auf Vanillesoße

Nachspeise:

7,00
8,50

24,50

18,50

18,50

12,50

7,00

Bei Vor- und Hauptspeise kann jeweils ein Gericht gewählt werden.


